
 

 

 

 

Notre Carte 
 

Entrées Froides 
 

Tartare de Saumon     25 Euros 

Saumon Fumé “Maison”     25 Euros 

Terrine de Foie Gras “Maison”     30 Euros 

Douzaine de Fine de Claire     30 Euros 

Salade Riche     35 Euros 

Salade de Homard     40 Euros 
 

Entrées Chaudes 
 

Douzaine d’Huîtres au Beurre Blanc     30 Euros 

Saumon Mi-Cuit, Mi-Fumé    25 Euros 

Escalope de Foie gras au Xèrés    30 Euros 

Tête de Veau Sce Ravigote     25 Euros 
 

Poissons 
 

Sandre à l’Andouille de Vire     26 Euros 

Ragout de Lotte et Homard     40 Euros 

Marmite de Homard     35 Euros 

Tournedos de saumon au Foie Gras     30 Euros 

Lotte aux Morilles     30 Euros 

St-Jacques aux Cheveux d’Anges     30 Euros 

Turbot Béarnaise     30 Euros 
 

Viandes 
 

Filet de Boeuf aux Champignons     30 Euros 

Assiette des Trois Filets du Boucher     30 Euros 

Croustillant de Magret de Canard     30 Euros 

Tournedos “Rossini”     35 Euros 

Rognon de Veau Sce Béarnaise     30 Euros 

Croustillant de Ris de Veau     40 Euros 

 

 
Nous ne travaillons que des produits 

Frais nous comptons sur votre compréhension 

Si un plat n’était pas réalisable 

                                                                                                           

Merci ! 


